
À PARTAGER (MIN. 2 PERS.)
PLANCHE DE CHARCUTERIE LOCALE   14€

PLANCHE DE FROMAGE GOURMANDE   15€ 
suggestion de La Cave du Fromager à Aywaille (5x30gr)

PLANCHE MIXTE    19€ 
fromages (3x30gr) et charcuterie (3 variétés)

ASSORTIMENT DE TAPAS    19€ 
minis croquettes, tempuras de scampis, 
calamars frits et tenders de poulets, 
sauce tartare et barbecue (4 pièces par tapas)

VACHERIN MONT D’OR GRATINÉ    29€

ENTRÉES
SOUPE À L’OIGNON   11€ 
gratinée à la Tomme de Savoie servie en cocotte

TOAST AUX CHAMPIGNONS DU MOMENT   16€ 
et chips de coppa (option végétarienne disponible) 

DEUX CROQUETTES DE FROMAGE FAITES MAISON   16€

DEUX CROQUETTES DE PORC IBÉRIQUE   18€ 
servies sur une tartelette de légumes du sud

SCAMPIS FLAMBÉS AU BOURBON (6 pièces)   20€ 
façon Guinguette, avec tomate, crème et estragon

TARTARE DE SAUMON   20€ 
pomme granny Smith et vinaigrette au yuzu, foccacia

TOUTES NOS ENTRÉES PEUVENT ÊTRE SERVIES EN PLAT 
PRINCIPAL MOYENNANT UN SUPPLÉMENT DE 5€

PLATS
DUO DE BOULETS À LA LIÉGEOISE FAITS MAISON   17€ 
sauce à la Triple Brune Elfique

VOL AU VENT FAIT MAISON   20€

AMÉRICAIN HACHÉ MINUTE PRÉPARÉ   22€ 
ou le tartare de bœuf assemblé par vos soins

LINGUINES   18€ 
crème de butternut, burrata et crumble de bacon 
(option végétarienne disponible)

BURGER ELFIQUE   25€ 
Black Angus de la ferme Misse à Werbomont (180gr), 
oignons caramélisés, fromage d’abbaye, magret fumé, 
crudités et mayonnaise à la truffe

BURGER ITALIEN   23€ 
Black Angus de la ferme Misse à Werbomont (180gr), 
oignons caramélisés, taleggio, coppa et sauce maison

JOUE DE BŒUF À L’ELFIQUE CUBERDON   26€

VACHERIN MONT D’OR GRATINÉ   23€/PERS. (MIN. 2 PERS.) 
charcuterie pommes pétées, condiments et salade verte 

LA PIÈCE DU BOUCHER DU MOMENT   PRIX DU JOUR 
(3 poivres, champignons ou béarnaise)

POISSON DU JOUR   PRIX DU JOUR
NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS DE FRITES, 
POMMES CROQUETTES OU AMANDINES, 
BROCHETTE DE GRENAILLES AU THYM OU LINGUINES

DESSERTS
DAME BLANCHE   9€

BRÉSILIENNE   9€

LE COLONEL   10€

LE DÉLICIEUX CAFÉ LIÉGEOIS SERVI EN CARAFE   10€

CRÈME BRULÉE À LA VANILLE   9€

MOELLEUX AU CHOCOLAT   10€ 
glace vanille au bourbon (12 min de cuisson)

PAIN PERDU   10€ 
glace caramel, crème anglaise et fruits de saison 

ASSIETTE DE FROMAGES   13€ 
sélection de la Cave du Fromager à Aywaille (4 sortes)

FORMULE ENTRÉE ET PLAT   39€
FORMULE ENTRÉE, PLAT ET DESSERT   45€
POUR LES MENUS COMPRENANT LA PIÈCE DU BOUCHER OU LE 
POISSON DU JOUR UN SUPPLÉMENT POURRA S’APPLIQUER

POUR LES PETITS ELFES
STEAK HACHÉ ET COMPOTE   11€ 
BOULET UNE PIÈCE, FRITES ET COMPOTE   10€
VOL AU VENT ET FRITES   13€
LINGUINES BOLOGNAISE   12€

FORMULE PLAT, BOISSON ET BOULE DE GLACE AU CHOIX   16€

AFIN DE FACILITER LE SERVICE ET D’AMÉLIORER 
VOTRE EXPÉRIENCE DANS NOTRE ÉTABLISSEMENT, À PARTIR 
DE 8 COUVERTS NOUS VOUS DEMANDONS DE VOUS LIMITER À 
3 CHOIX MAXIMUM PAR TABLE. 
MERCI DE VOTRE COMPRÉHENSION !


